PLATOS DEL DIA

MAS SUGERENCIAS DEL DIA

PE LUNES A DOMINGOY (SOLO A MEDIODIA

(ADA PLATO 13,90€

- Paella de bogavante.
(solo sabados, domingos vy festivos)

* Arroz negro.
(solo sabados, domingos y festivos)

* Ensalada de queso de cabra,
naranja y frutos secos.

- Crujientes caseros de queso y
gamba. (8 uds.)

- Emperador a la plancha con
salsa Mery.
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 Pulpo de roca a la plancha con
aceite de oliva virgen sobre
lecho de puré de patatas.
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- Gambén a la plancha.

S

-~

- Pechuga a la plancha o con
salsa a la pimienta o roquefort.

» Solomillo ibérico a la plancha o
con salsa pimienta o roquefort.

e

- Plato de jamén de bodega y
queso.

e

FESSSSSSSSSSSSSS

[ MENU DE LUNES A VIERNES 21,90€

[f! |.,i (EXCEPTO FESTIVOS) SOLO A MEDIODIA

Menl exclusivo por persena, no se comparte el mend - Pan con tomate y alioli + primera bebida v postre incluide [ Café no incluids

16 PRIMEROS ==

- Gazpacho andaluz

« Melén con jamén

* Huevos rotos con jamoén
* Ensalada mediterranea

- Ensalada de queso de cabra, manzana,
naranja y frutos secos

- Espaguetis carbonara
- Espaguetis boloniesa
- Plato de jamén de bodega y queso

= Crujientes caseros de gamba y queso
« Croquetas de jamén ibérico

- Boquerones adobados

» Calamares a la andaluza

« Puntilla frita A

- Gambén a la plancha 3
- Patatas bravas

» Ensaladilla rusa

15 SEGUNDQS mmmmmme

- Arroz caldoso de galeras (min. 2 personas)

* Arroz caldoso de langosta (min. 2 personas)
* Paella de bogavante (min. 2 personas)

» Fideua de marisco (min. 2 personas)

« Carrillada ibérica con reduccién de
Pedro Ximénez

- Entrecot a la plancha o con salsa
pimienta o roquefort (suplemento +3 €)

« Pechuga a la plancha o con salsa
pimienta o roquefort

« Fritura de pescado

- Emperador a la plancha con salsa verde

- Bacalao a la vizcaina

« Pulpo de roca con aceite de oliva virgen
extra sobre lecho de puré de patatas
(suplemento +1€)

» Salmoén plancha o a la crema de queso
azul

- Escalope milanesa con patatas

« Secreto a la plancha o a la reduccién de
pedro ximenez

+ Medallones de solomillo a la plancha con
salsa pimienta o con salsa roquefort

 Tarta carolina nata
* Fruta del tiempo
« Cono de turrén

- Vaso vainillla con chocolate (sin giuten)
» Mousse de chocolate

« Natillas caseras

» Bola de helado

* Tiramis(

- Sorbete de mandarina

* Flan de huevo

- Creepes caseros con nata y
chocolate caliente
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BEBIDAS

Paefla de boletus y secreto 1B850€ Cachopo de jamdn y gueso 2050 € Zumos 300€
Caldereta de bogavante sin arroz y con patata 2800€ Fluma de cerdo 1450 € Sangria 1200€
Paella de bogavante 2300€ Entrecat plancha 2250 € Cerveza Moritz 7 350€
Arroz caldoso de bogavante 2300€ Pechuga de pollo BE0E Cerveza Ambar 1900 sin filtrar 325€
RESERVAS Paella de marisco 1850 € Carrillada ibérica con reduccién de Pedro Ximénez 18,00€C Coponcito de cerveza 300€
= : Paglla valenciana 1850 € Medallones de solomillo 1550 € Litro cerveza g75€
964 23 54 40 Paefla de carabinero ZTo0E Secreto B50€ Tangue [ Copdn cerveza 475 €
:rmsejat :ggg g Secreto con reduccién de Pedro Ximénez 1850 € g::f alcohol 1/3 triple 0.0 tostada Ambar P?.ﬂ?g E
oz ne ; rescos .
h.a 16:30h y ¢ ] 1BSOE o ;ﬁ::f: i Fuze Tea/Aquarius 350€
P MR BN Fideua negra 1B850€ Salsa de queso gouda 300 € Tanica Fever Tree 325¢€
Fideud de galeras con alcachofa y almejas 1850 € i 2 agua 200€
ENTRANTES Apua con gas 225€
Cubalibres 850 €
Crujiente de morcilla de burgos (6 uds,) TR 450 € MARISCO (p ARA L OS PE QIJES Cerveza sin gluten Ambar 325€
PR e G R TR RO RoD % Zamburifias plancha (6 unidades) 2150 €
e frutos rojos Mariscada 78,00 € Nuggets de pollo con patatas (6 uds.) BOOE
Torpedo de langostino (8 uds.) 850 € {1 bogavante; 1langosta, 3 gambas, 3 langostino, 2 cigalas, Hamburguesa con patatas T80 € ’YINOS BLAN COS
Gazplachu andahjlz (solo temporada) F00€ 3 zamburifias y almejas) para 2 personas Huevos fritos con patatas 750 € Copa vino de la casa Solar de la Vega Verdejo DoRUEDA 325 €
Saquitos de carrillada _dﬂ ternera (8 ud) 200 & Gambas al ajillo 1BO0OE Plato patatas fritas 575 € Copa vino Vifia Arnéiz Verdejo 0.0 RUEDA 375€
ﬁzﬁaﬂmﬁrp e POND ¥ gaeten 12'% f: Gambas al sjillo con gulas 19,00 € Plato patatas fritas con queso fundido y bacon crujiente 1250 € Vino Solar de la Vega Verdejo DO RUEDA 1050 €
Pollo crujiente rebozado en pimienta 1400 € ANBRes Ao IR 1 osiiaients hEckicen phikate s Vino Vi Arnéiz Verdejo DORUEDA 1300€
Solomillos de pollo empanados con salsa de queso goudal4,00 € TANRE Col Thige Word v & Solomillos de pollo empanados con salsa de queso goudal4,00 € Vino Vifia Sanzo - Vifas Viejas Verdejo Do RUEDA 1850 €
e : P iz i Gambbn a la plancha (& uds.) 19,00 € Espaguetis carbonara 050 € Vino El Quinto Paraje Verdejo Do RUEDS CIESTIEES 1850 €
E:m?:dr::’;ﬁs plarchs G goidedes 25;'23 g Langestinos a la plancha (6 uds.) 2000€ Espagueti bolofiesa 1050€ Vino Vieiga Naum Albarifio Do RIAS BAXAS 1800 €
iy SR Carabineros a la plancha (6 uds) 3700€  Huevos rotos con jaman 1400€ Vo Martin Codax Albarifio DORAS BAXAS 7150 €
Sepia frita rebozada 750 € Vine Mar de Frades Albarifio D.O RIAS BAXAS 2800 €
Sepia troceada 1550 € :im \u.rfuﬁgtp:luma Sauvignon Blanc Do YECLA ]E.ﬁg €
Crujiente de gamba y queso (6 ud 1250 € ino Tamberf D0 REERD 1050€
Cr-::{quetas dﬂmihgaiugeamims {; Ex:ls.} 1&56 € (pESCADlTOS FR]TOS q_)OSTRES Vino Blanc Pescador (Aguja) 17,00 €
Croquetas de jamén ibérico (6 uds.) 1050 € i i R Varlo Sl RiEwno et onri ol Bone
jﬂmg ge Eﬂﬁzﬂ ¥ queso curado :g.ﬁ g Salmonetes 16,00 € Brownie de nueces con helado de vainilla 675€
amon de bodega - Calarmarss 1425 € Coulant de chocolate caliente con helado 675¢
guss::tﬁdﬂﬁ_t ‘45-?2 E Chipirones (Chopitas) 14,25 € Copa milka (vainilla & chocolate) 575€ YINOS TI NTOS
E s fritas : e :
Plato de pata?:ecs fritas con queso fundido 1250 € Eﬂﬁﬁﬁ: ::;:mm Egg g m:::;pana RegecoBi :gg g Copa vino de la ca.sg ) 325€
y bacon crujiente Caskn ar adobe 1850 € Cécn balidds 675 € Copa vino Montequinto Crianza Do ROus 375€
Huevos rotos con jambn 400€ b, 4 ; { Vino de la casa 1050 €
P Gon tomate'y aicaceite 160 € Sepia fl"lﬂ'& rebozada 750 € Tarta muerte por chocolate con chocolate caliente 675 € Vino Montequinto Crianzano o 1300 €
Eiats s riom i II'UCI e Pescadilla 7E0€ Tarta queso dulce de leche 675 € Vino Azpilicueta Crianza 0.0 RIOJA 13:50 e
Tarrina de tomate ‘;,25 € Tarta gourmet de whisky (helado) et ¥e Vino Ramén Bilbao Crianza DO mOJA 1900€
Tarrina de alliol 125 € (p CON Tarta Carclina nata (helado) 575€ Vino Figuero Asomo Roble DO RIBERA DEL DUERO CXEemmss 18,00 €
ESCA[)OS P LAN CHA GUARNIGHO® Tirarnis( casero 700€ Vino Protos Jowen 0.0 RIBERA DEL DUERC 1B50€
Mousse de chocolate 650 € Vino Zahori Monastrell Do YecLA 1500 €
ACCIO Emperador plancha 19,00 € Creppe casero con chocolate caliente y natamontada 700 €
tﬁﬂiﬂﬂﬁ P';'“:l“'-" 4 ;;ggg Natillas caseras 550 €
Carpaccio de black Angus con escamas de parmesano 1400 € enguado a la almendra :
sobre base de tomate con aceite de oliva virgen extra Iéuhina la ?sp{ida Egggg nggtﬁahﬁﬂijﬁﬂ skt alcohol 5£§ ’YINOS ROSADOS
Carpaccio de pulpo Gourmet con emulsion de limon 1400€ nterita plancha 16, : :
Carpaccio de langostino y vinagreta de naranja M50 € Salmén plancha 16,50 € E:JT::&E‘?;:‘T&““E Rl :'x g Copa vino de la casa 325€
con huevas de lumpo Salmérn1plancha con crema de queso azul 1B50€ Pifia natursi 5:50 € 3”"‘3‘ g:tla ;353 e ]]ggg 2
Carpaccio de atln rojo con salsa teriyaki @ETETE 1100€ Atdn rojo 12.00€ Helado copa de la casa 725 € v:x mp‘:ﬁﬂzg;: frgzadz St L !5-50 .
(Helado de vainilla, chocolate v fresa con nata montada) '
ENSALADAS Gole heleo w6 ,
_ (pL ATOS CALIENTES Lechera de turron de Nestié (helado) 4,50 € @PES
Ensalada mediterranea 1500€ extreme blueberry cheescake (helado) 375€
Ensalada de aguacate con gambas 1800€ ; $ ini :
Ensalada e chmse e calice con meriiallo ¥ fikcasesce TIO0® Zarzusla.de pesoado y marisco en saisa marinera GINEIB ZL00€ | VP8 :r:xL?ngMG} 4494 o 4
Ensalada templada de gambas, pulpo y gulas al ajillo 2000€ Maxibon nata (helado) 375€ G:rrtadi:} 1'90 e
Red Cheesecake 315 E Café con leche a'm €
(pULPO CPASTA / CBEEPE_S Nuii de pistache y nata (heladc) 3756 Café Idandés 650 €
Mikolapiz 335¢€ Bombon 240€
Pulpo a la gallega 1850€ Espaguetis carbonara 1050€ Fruit Explosion 325€ Carajillo 30E
Pulpo plancha con puré de patata y mermelada N00€ Espagueti bolofesa 1050 € Fasmicos (helado) 325€ Café con hislo 200€
de tomate Creape relleno de esgpinacas, pollo y gambas nooe Helado Oreo Sandwich 375€ Capuchino 325€




